Miglior Chef Emergente d’Italia
...Se sara famoso e gia in gara,
a Napoli il 23 e 24 Maggio 2011

www.porzionicremona.it

www.witaly.it

lnvito e Prograrnwwa

Miglior Chef Emergente del Sud & levenio isenato clo spetiocolo di giovani chef di talento che si esibiscono in garo, con
lo comice di ortigioni del gusto d eccellenza, di grondi vini e di ung location unica come il Reale Yacht Club Canottien
Savola e il more di Napolil

Lo spozio & allestifo come un salotto con cucing a viste sul more: nei due giomi dellevento un fitto programma di momendi
Gourmet animeno lo lounge.

Martedi 24 maggio un pomeriggio pieno di stelle: per festeggicre il nuovo Emergente del Sud inferverranno | Miglior Top
chef della Campanial

N .
lune.di 23 ywaggio SICILIA
1200 Apertura
12.30 I" chef
1315 2" chef
14.00 3 chef
1445 Elezione del Finolista
PUGLIA - BASILICATA
1500 1" chef
1545 2" chef
16.30 ¥ chef
1715 Elezione del Finalisia
CAMPANIA
17.30 1" chef
18.15 2" chef
1900 3 chef
1945 4" chef
20000 Elezione del Finclista
wartedi 24 vwaggi FINALISTI
. 1300 Aperiura Inizio Gara
13.30 I" chef
14.30 7" chef
15.30 3" chef
1700 Premiazione del Vincitore e brindisi

con i TOP CHEF del Sud

Chef

Roberio Allocca "Marennd™ - Gianfranco Breno "Hotel Marina Agr™ - Giuseppe Causarano “Fattorio delle Toai™- Mario
Cinque "Antica Osteria Nonna Rosa™- Vito Giannuzzi Maosseria Tore Moirza™ - Ciro Pepe "Lo Veronda™ Lucrezia Ricel “Vila
Son Merting” - Givseppe Ruotolo “Yocth Club M. di Sicbbia” - Ciro Simeoli "Acquapetie” - Glanni Zichichl "Nenni™

| Decor

Barthel, un mondo di oggetti che ottingono nello stile del possoto con immenso stile.

De Manincor storiche mocchine do cottua disegnote e reclizate su misura per una cucina che dura uno vito, a coso come
al ristorante.

Le Creuset le belle pentole in ghisa smolioto froncese mo onche le inee contemporanee peretie per i pioni cotfura o induzione
Serewpull una lineo di occeswon per il senizio del vino, do omore, wscre e collezionore

Mesa gl argenti € non solo. Linee pulite crecte do fomosi designer per ko tavola e loggettistico, me anche Il su disegne
Esigo - ovvero il design entra in conling, oppure le bottighe entrono in salotto, ma sempre con | complement! diaredo per
volorzzarle, stoccare e metiere in bello vista,

Orved marchio lecder del settore nelle produzione di mocchine per 1l sottovuoto: indispensabili in cucing, non solo in quella
dli uno chef

Coltelleria Paolucci - strumenti da taglio super tecnici ed igienici per cuochi esigenti

1 Wini gli Oli e Le Sfizicsita

Franciacorta Foteli Berucchi - Cantine Lunce - La Coling dei Ciliegi - Tenute Costa - Fatelli Murator - Villa Matilde - | vini di
Coaseria - Birficio del Ducato - Birrificio A Modo Mio - Olio Frateli Apdle - Acqua minercle Filette - Tenimenti Angelini - Selecta
Caseificio Bellopede & Colino - Marchejono

L gccesso & libero ma strettamente riservato o coloro che hannaricevuto il presente invito e che si accreditane allingresso.
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