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Fratelli Berlucchi raccoglie nel vino tutto il sentimento 

della tradizione di Franciacorta

Borgonato (BS), agosto 2010 - E’ storia antica quella che si incontra avvicinandosi all’Azienda Agricola Vitivinicola dei Fratelli Berlucchi, in Franciacorta.

Storia delle terre, il cui nome - come del resto il nome Borgonato di Corte Franca, località dove ha sede l’azienda - evoca il passaggio dei Franchi, antenati dei creatori dello champagne.

Storia del paesaggio, punteggiato di antichi borghi, ville, castelli, sparsi su dolci colline moreniche formatesi per ritiro di un ghiacciaio, dunque ricche di sali minerali preziosi per le viti e di un clima temperato portato dal lago d’Iseo.

Forte è il sentimento di appartenenza e rispetto che lega Francesco, Roberto, Marcello, Gabriella e Pia Donata (dal ’77 Amministratore delegato dell’Azienda) ai 70 ettari di terre e vigneti di famiglia, già da nove anni coltivati in cultura ecoambientale, intesa per tale l’utilizzo dei prodotti antiparassitari e fertilizzanti mirati alla difesa dalle malattie della vite ed alla restituzione al terreno di quanto asportato dalla produzione delle uve.

Molta attenzione è posta nella gestione agronomica dei vigneti allevati a guyot e cordone permanente speronato, con alto numero di viti per ettaro. Ben cinquemila ceppi per ettaro. Fittezze ritenute idonee per il territorio perché avvallate da nostre “sperimentazioni” in campo, tanto più che le produzioni per ettaro – 70/80 quintali – sono sempre al di sotto di quanto previsto – 100 quintali per ettaro – dai disciplinari. Ciò dovuto sia alle caratteristiche dei terreni, di natura morenica, che alle energiche potature invernali, nonché ai diradamenti dei grappoli che a volte l’ agronomo consiglia. Il tutto mirato al miglioramento delle uve e conseguentemente dei vini.

Lo stesso sentimento di appartenenza è rivolto alla casa, un’antica costruzione in pietra con volte del ‘300 e affreschi cinquecenteschi, e alle cantine anch’esse antiche, le più ricche di “legni” ovvero botti in legno della Franciacorta, recentemente restaurate, ampliate e rimodernate. 
       
Alla ricerca dell’eccellenza nella qualità, è tutta la gamma dei vini prodotti dalla Fratelli Berlucchi.

Incominciando con i Franciacorta Docg, ottenuti da uve Chardonnay, Pinot Nero e Pinot Bianco con il metodo classico della rifermentazione in bottiglia e tutti millesimati, ovvero maturati per almeno 37 mesi (30 a contatto con i lieviti in bottiglia) e datati sull’etichetta con l’anno di vendemmia: il che significa composti per almeno l’85% di uve raccolte in quello stesso anno e perciò molto caratterizzati nel profumo e nel sapore.

La linea comprende il prezioso Brut “Casa delle Colonne”, dai vigneti Mandola e Tre Camini, dal sapore maturo e amabilmente liquoroso – l’annata ’97 ricordiamo ha ricevuto le 3 stelle della Guida Vini Veronelli; il Brut, dal bouquet agile e fresco e dal sapore secco e brillante; il Brut Rosé, realizzato con aggiunta di Pinot nero vinificato in rosato, dal sapore fine e armonico; il Brut Satén, dal caratteristico perlage molto sottile, profumo raffinato e sapore morbido e carezzevole; infine il Pas Dosé, pieno e armonico, particolarmente secco perché ottenuto senza aggiunta di liqueur.

Per proseguire poi con i Terre di Franciacorta Doc, quali il Rosso dal profumo vinoso e dal sapore asciutto ed elegante; il Bianco dal bouquet delicato, secco e di gradevole freschezza per arrivare a quelli destinati alle riserve speciali come il Rosso dai vigneti Dossi delle Querce, invecchiato 4 anni nella sotterranea cantina in grandi botti di rovere di Slavonia, vino dal bouquet intenso e armonioso, e il Bianco anch’esso dai vigneti Dossi delle Querce, dal profumo intenso e dal sapore pieno.

Con la guida esperta di una first lady del vino, Pia Donata Berlucchi, storia presidente nazionale dell’Associazione Italiana Donne del Vino – due mandati - e la gestione manageriale della figlia Tilli Rizzo Berlucchi, l’azienda ha saputo nel tempo mantenere un altissimo standard di qualità, sia nel prodotto che nello stile imprenditoriale, oltre a far conoscere la Franciacorta nel mondo.

Lo testimonia per esempio la scelta di Alitalia di offrire ai viaggiatori in prima classe  sui voli a lungo raggio il Franciacorta Brut Docg Vendemmia 2002, la famosa etichetta nera che ha ricevuto numerosissimi riconoscimenti, un vino che per il suo raffinato perlage, è stato ritenuto il più adatto al gusto di viaggiatori particolarmente esigenti.

O ancora, quasi a sorpresa, lo testimonia la citazione in un libro di Sveva Casati Modignani, “Singolare Femminile”, tradotto in tutto il mondo, dove uno dei protagonisti ordina al ristorante un “Magnum Franciacorta” e in un’altra occasione un “Dossi delle Querce”.

Una superiorità qualitativa, quella raggiunta dalla Fratelli Berlucchi, che ha ottenuto negli anni significativi riconoscimenti internazionali dal mondo della cultura, dello sport, dell’imprenditoria, così come da tutti gli estimatori dei vini di Franciacorta. Quelli prodotti a Borgonato ne sono uno splendido esempio. 
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