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Fratelli Berlucchi, cuore pulsante della Franciacorta

A Vinitaly 2010 l’azienda presenta il Magnum Satèn 2006. 

Con un nuovo stile comunicativo e un portale per emozionarsi.

Vinitaly 2010 - Con lo spirito di chi non si allontana mai dalla tradizione ma che guarda al rinnovamento in ogni aspetto dell’offerta, Fratelli Berlucchi presenta a Vinitaly il nuovo Magnum Satèn, confermando l’eccellenza nella qualità di tutta la sua gamma di Millesimati.  

Annata 2006, questo sublime Franciacorta in versione Magnum mostrerà tutte le sue peculiari ed inconfondibili caratteristiche: prodotto con uve Chardonnay e Pinot bianco - blanc de blancs - lavorato con metodo di rifermentazione naturale in bottiglia, dal perlage molto fine e sottile, riconoscibile da tutti dal sapore di morbida e carezzevole grazia, dalla gradevolezza armonica. 

La storica gamma di prodotti di Fratelli Berlucchi continua ad arricchirsi, con l’obiettivo di aumentare la produzione, pur nei limiti quantitativi consentiti - recente l’acquisizione di nuovi   appezzamenti vitivinicoli in Franciacorta.

Ecco i Franciacorta Docg, ottenuti da uve Chardonnay, Pinot Nero e Pinot Bianco con il metodo classico della rifermentazione in bottiglia e tutti millesimati, ovvero maturati per più di 37 mesi (più di 30 a contatto con i lieviti in bottiglia) e datati sull’etichetta con l’anno di vendemmia: il che significa composti per almeno l’85% di uve raccolte in quello stesso anno e perciò molto caratterizzati nel profumo e nel sapore.

La linea comprende il Brut, dal bouquet agile e fresco e dal sapore secco e brillante; il Brut Rosé, realizzato con aggiunta di Pinot nero vinificato in rosato, dal sapore fine e armonico; il Brut Satèn, dal caratteristico perlage sottile, dal profumo raffinato e dal sapore morbido e carezzevole; infine il Pas Dosé, pieno e armonico, particolarmente secco perché ottenuto senza aggiunta di liqueur.

A questi si unisce anche il più recente Brut 25, primo non millesimato della casa.

Tutti si possono gustare in ogni momento della giornata come aperitivi, con gli antipasti, o in perfetto abbinamento con primi piatti delicati e secondi di pesce (il Rosé sposa anche portate piccanti e saporite). 

Proseguiamo con i Terre di Franciacorta Doc, quali il Rosso dal profumo vinoso e dal sapore asciutto ed elegante; il Bianco dal bouquet delicato, secco e di gradevole freschezza per arrivare a quelli destinati alle riserve speciali come il Rosso dai vigneti Dossi delle Querce, invecchiato 4 anni nella sotterranea cantina in grandi botti di rovere di Slavonia, vino dal bouquet intenso e armonioso, e il Bianco anch’esso dai vigneti Dossi delle Querce, dal profumo intenso e dal sapore pieno.

Mentre i Rossi accompagnano felicemente i secondi di carne e i formaggi stagionati, i Bianchi trovano la migliore collocazione accanto agli antipasti all’italiana, ai salumi, ai piatti di pesce d’acqua dolce, ai formaggi teneri e a piatti delicati come sformati e soufflé.

Esiste poi la linea speciale Casa delle Colonne che mutua il nome dall’antica villa di famiglia in cui i fratelli Berlucchi hanno trascorso la loro infanzia. Proprio lo stretto legame affettivo con questo luogo ha portato alla scelta di un nome particolarmente evocativo per la linea di nicchia della produzione: il Rosso Riserva “Casa delle Colonne”, risultato eccellente di un binomio Cabernet 

Franc-Merlot, secondo i vecchi canoni di produzione,  affinato a lungo in botti grandi e medie e il Franciacorta Brut "Casa delle Colonne" Docg Millesimato riserva speciale, da uve di Chardonaay e Pinot Nero, dagli svariati premi assegnati.

Infine la Grappa di Franciacorta, derivata dalle vinacce delle uve bianche, e distillata in limitate quantità in piccole caldaie di rame secondo la tradizione: una grappa dall’ aroma e dal sapore netti, di gusto morbido e avvolgente.  

Una superiorità qualitativa, quella raggiunta dalla Fratelli Berlucchi, che ha ottenuto negli anni significativi riconoscimenti internazionali dal mondo della cultura, dello sport, dell’imprenditoria, così come da tutti gli estimatori dei vini di Franciacorta.

Il 2010 si è aperto con una voglia di rinnovamento globale che vediamo nel nuovo e accattivante portale www.fratelliberlucchi.it , nella modulistica, nelle immagini, nelle caratteristiche dello stand. 

Tutti segnali racchiusi nel nuovo progetto di comunicazione, dove l’emozione sarà al centro delle prossime scelte di comunicazione.

Un Franciacorta di Fratelli Berlucchi non si potrà così più gustare senza cuore. Da qui il claim portante della nuova campagna: “Portate il Cuore”*.

www.fratelliberlucchi.it
http://portateilcuore.fratelliberlucchi.it
Ufficio Stampa:  Soluzione Group: tel. 030.3539159
Laura Bresciani: bresciani@soluzionegroup.com 347.0400858
Ada Agosti: agosti@soluzionegroup.com 
[image: image1.jpg]
�
�












PAGE  
UFFICIO STAMPA FRATELLI BERLUCCHI- Soluzione Group srl – via F. Lana, 1 – 25020 BRESCIA
Tel. +39 0303539159 – Fax +39 0303582476 – Ada Agosti – agosti@soluzionegroup.com, 
Laura Bresciani – bresciani@soluzionegroup.com - 347.0400858

